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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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tl Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
’ g

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.
Before the cleaning cycle, remove
dirts from exterior surfaces and
oven interior with a damph cloth.
Remove all accessories inside of
oven.

If your product is equipped with a
pyro proof accessory (Resilient
against self-cleaning at high
temperatures), you do not need to
remove these accessories from
the oven. see Package contents,
page 10.

Hot surfaces cause burns! Do not
touch the product during self
cleaning step and keep children
away from it. Keep at least

30 minutes before removing the
remnants.

During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter than
with standard use. Keep children
away.

Only use the temperature probe
recommended for this oven.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.
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e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e CElectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
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not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive

(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equipment

(WEEE).

This product has been manufactured with high quality

parts and materials which can be reused and are

suitable for recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other wastes at the

end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about

these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU

RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the

Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview
8 9
7
6
1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
3 4 5 6
i
e
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12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key
2 Function display
3 Current time indicator field
4 Oven Inner Temperature symbol
5 Temperature indicator field
6 Start/stop cooking key
7 Temperature setting key
8 Booster symbol (rapid pre-heating)
9 Plus key
10 Minus key

11 Adjustment key
12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

1. User manual
2. Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4.  Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

5. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

6. Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly
(This feature is optional. It may not exist on
your product.)
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Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

When cooking meat dishes, it is used by
stabbing its thin and long end into the meat and
attaching the other end to its slot on the side wall




Technical specifications

Installation dimensions (height / width / depth) **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Inner lamp 15/25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).
Kitchen cabinets must be set level and fixed.

If there is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
oven and drawer.

Carry the appliance with at least two persons.
Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all

materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the

dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).
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Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




min.
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min.
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Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (It may not exist
on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
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3 Door
The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Final check

1. Operate the product.

2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

e Do not open the door of the oven frequently

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Initial use

during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Time setting
1 4 5 6
| o
i ......
o 1
P A

4
|

12

ON/OFF key

Function display

Current time indicator field

Oven Inner Temperature symbol

Temperature indicator field

Start/stop cooking key

Temperature setting key

Booster symbol (rapid pre-heating)

Plus key

Minus key

Adjustment key

Return Key to function display

1. Atthe initial operation of the oven <= symbol
lights up, touch A/~ keys to set the hour.

2. Confirm the setting by touching = symbol and

wait for 4 seconds without touching any keys to

confirm.

OOoO~NO O hwnN =

—_
NN = o

If the current time is not set, time indicator will
tart increasing/moving up from 12:00. (&
ymbol will be activated to indicate that the

current time has not been set. It will disappear

as soon as the time is set.

i
8

First cleaning of the appliance

-
|
|
7

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.
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WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1.

2.
3.
4

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19
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Grill oven

1.

2.
3.

o~

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 28.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 28

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




E] How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e  Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Using meat probe

1. After setting your oven to a certain function and
temperature, place the meat probe connection
socket (2) into its slot (1) on the side wall of the
chassis.
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1 2 3

Meat probe slot
Meat probe connection socket
Meat probe sensor end

Meat probe is active during the operation of
unctions where the meat probe symbol is

displayed continuously.

w N —

If you have set the oven timer to a certain
cooking time before using the meat probe, this
ime setting will be cancelled automatically
when you attach the meat probe.

hen cooking with meat probe, the shelves
upper the meat probe socket can not be used.

2. Stab the sensor end of your meat probe into the

» Your oven automatically detects that the meat probe
is stuck in and P75/075 appears on the temperature
indicator field. The meat probe sensor automatically
detects reaching of the inner temperature of meat to
the set value and ends cooking.

If P75/075 does not appear in the
emperature Indicator field, make sure that the
onnection socket has been securely seated

into its slot.
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e The recommended meat probe temperature is
75°C. You can change this temperature from 40
to 99°C if you wish.

e |fyou remove the meat probe before cooking is
complete, oven continues to operate with the
function and temperature you have previously set.

e (lean the meat probe with a damp cloth and dry
with a dry cloth after each time you use it.

If the meat probe is used without sticking the
o sensor tip in the meat, sensor tip will detect

he temperature inside the oven and ends the

cooking process at the set temperature.

However, if the meat probe is subjected to a

temperature at or above 250 °C, its sensor will

become useless.

hen cooking with meat probe, the actual
emperature of the food to which the meat
probe is attached and the temperature you

have selected will be displayed alternately with
3 second intervals. During this alternation, the
meat probe symbol will also be displayed
together with the temperature of the food to
which the meat probe is attached. The meat
probe symbol will not appear on the display
while the temperature you have selected is
being displayed.

Well done 77-81

* For food safety, it is recommended for the
core (the coldest point) of the red meat to be
63°C minimum.

* For food safety, it is recommended for the
core (the coldest point) of poultry meat to be
74°C minimum.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating




Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.
Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Fan Heatin

Warm air heated by the rear heater is evenly
distributed throughout the oven rapidly by means
of the fan.

It is suitable for cooking your meals in different
rack levels and preheating is not required in
most cases. Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

"3D" function

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating are in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one tray only.
Pizza function

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. It is suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Turn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heatin

&

To save power, you can use this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
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range. But, the cooking time will increase a little
bit.

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.

Bottom heatin

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Pyrolysis - economy mode

This function allows the oven to clean itself at a
high temperature. It is recommended for lightly
soiled ovens. Read the description in the
cleaning section to use this function see,
page 30.
Pyrolysis
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15.

This function allows the oven to clean itself at a
high temperature. Read the description in the
cleaning section to use this function see,

page 30.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.



How to operate the oven control unit

3 5
| |

|
Pl UL
S HEHE I HBEC

B A0RE + 4
R S I B
7

4 6
— |
i BRI D
1

$

i
l |
12 11 10 9 8

1 ON/OFF key 1 2
2 Function display |
3 Current time indicator field ] | ~
4 Oven Inner Temperature symbol {,A — 3
5 Temperature indicator field 5=
6 Start/stop cooking key 4 L \ AW 4
7 Temperature setting key 3 L ./ \- L5
8  Booster symbol (rapid pre-heating) 2 :_
9 Plus key .. oon 1
10 Minus key 1 ( “ e % 6
11 Adjustment key 7
12 Return Key to function display
9 8

= : Cooking Time symbol 1 Shelf positions
3 : End of Cooking Time symbol 2 Top heater
Pia - Function number 3 Grill heater
A - Alarm symbol 4 Boost heater
®  Clock symbol 5  Boostfan
& * Keylock symbol 6 Keepwarm
Ell - Open door symbol 7 Bottom heater

) . . 8 Cleaning position
=4 : E/I%%S{tlgrrggg]é);rlngifld pre-heating) 9 Operating with fan position
| . Cooking pause symbol - -

: Cooking starting symbol Functions vary depending on the product

|
Function table: model!

Function table indicates the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.

-
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| Wamkeepng }60 | 40100

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

&

hile making any adjustment, related symbols
n the clock will flash.

S

Current time cannot be set while the oven is
perating in any function, or if semi-automatic
r full automatic programming is made on the
oven.

1°]

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

&

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20

econds if no oven setting is made on this
creen.

©

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching \.. button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the

/N Keys.

If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the

__temperature field by touching C button.

» G symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. i

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

w
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7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. ¥ symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.

» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching @ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A~
I~ Keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

__temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch © until I symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching & key.

» Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. I symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.



» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.
Setting the the end of cooking time to a later
time;
You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.
1. First operating function appears on display after

touching \../ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
/N keys.

3. Ifyou desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

._temperature field by touching C button.

» C symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch C until P symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching ¢ key.

» Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

8. Touch © until =1 symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching AV~ buttons
and confirm the setting by touching ® key.

» Once the the end of cooking time is set, = symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time are appropriate. ’ symbol appears
on display.

» Qven timer automatically calculates the startup time

for cooking by deducting the cooking time from the

end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
o cooking time plus the end of cooking time afte
ou have set them, you need to reset the
cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

Booster cannot be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =8 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» =B symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =8 symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch (D key to switch off the oven.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch C until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press ~\ 1o activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching (.
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Oven keys are not functional when the key locl
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

To deactivate the keylock,

1. Touch @ until ® symbol appears on display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the s key.

» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (5.

Oven keys are not functional when the Key
lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch 2 until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
nd 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using ./ ~~ keys.

» L) symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch (& until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold s key until "00:00" is displayed.

Cooking times table

Changing the time of the day

1. Touch (5 key in short intervals until & symbol
appears on display.

2. Touch A/~ keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching (2 symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.

Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch & key
in short intervals until 'VOL' appears on display.

2. Press A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press (™ key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch C key
in short intervals until 'LP* appears on display.

2. Press . /~v keys to set On or ECO option.

3. Press (2 key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding
and=l keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

paper”
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1st rack of the oven is the bottom rack.
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— then 180 ... 190

en cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack an
* It is suggested to perform preheating for all foods.

Eco Fan Heating

Do not change the cooking temperature after Do not open the door during cooking in the Eco
cooking starts in Eco Fan Heating mode. Fan Heating mode.

Tips for baking cake e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
e  |fthe cake is too dry, increase the temperature rack, lower the temperature and increase the
by 10°C and decrease the cooking time. cooking time.
e Ifthe cake is wet, use less liquid or lower the e |fcooked well on the inside but sticky on the
temperature by 10°C. outside use less liquid, lower the temperature

and increase the cooking time.
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Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |f the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |f the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. First operating function appears on display after
touching @ button to open the oven.

2. Touch A/~ to select the desired grill function.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

3. If you desire to change the temperature that is

recommended for operating fuonction, enable the
__temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. i

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch } ” key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
7. You can finish grilling by touching } ” button
once again.
» The oven finishes grilling and " symbol appears on
display.
Switching off the grill

1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Veal chops 250/max 25..30 min. *

*Preheat for 5 minutes

**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs

do not remove the control buttons/knabs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.
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3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Pyrolytic self-cleaning

DANGER:

Hot surfaces cause burns!

Do not touch the product during self cleaning
step and keep children away from it. Keep at
least 30 minutes before removing the
remnants.

The oven is equipped with pyrolytic self-cleaning. The
oven is heated to approx. 430-480 °C and existing dirt
is burned to ashes. A strong smoke development may
arise. Provide for good ventilation. The pyrolysis should
be used after approx. every 10th oven usage.

1. Remove all accessories from the oven. In models
with side rack; do not forget to take out the side
racks.

If your product is equipped with a pyro proof accessory

(Resilient against self-cleaning at high temperatures),

you do not need to remove these accessories from the

oven.

2. Before the cleaning cycle, remove dirts from
exterior surfaces and oven interior with a damph
cloth.

Do not clean the door gasket.

Fiberglass gasket is highly sensitive and
an get damaged easily.

In case of a damage on the oven door

gasket, replace with the new one from the

authorised service.

3. "Pyrolysis" :2'2 Select the pyrolitic function (self-

e cleaning).
222€CO}t s advised to use economic cleaning
function if the oven does not have too much dirt.
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If this function is used for heavy dirt, there won't be

ggf.ﬁcient cleaning. For such cases, pyrolysis function
¢2¢ should be applied after economic cleaning

$2teco cycle finished.

The self-cleaning time appears in the display. This
duration can not be adjusted.

The end of self cleaning cycle can be adjusted.

4. Oven door cannot be opened and lock symbol
appears on the time display during self cleaning. It
remains locked for a while after the pyrolysis
function ends. Do not force the door lock with

handle until lock symbol aj' disappears.
5. After a clean cycle, remove soil deposits with
vinegar water.
Clean oven door
To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure

; 1 2 3
1 Front door

2 Hinge

3 Oven



1 2 3

3. Move the front door td: half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

oor,

Remove the screws on the sides of plastic part
(towards 1).

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

|

4 12 3
1 Innermost glass panel
2 Inner glass panel
3 QOuter glass panel
4 Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).
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When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click". Fix the plastic part with inserting the screws
to slots on the sides.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

the fi lace it

4. Install the glass cover.

If your oven is equipped with a square lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Remove the wire racks as described. See
Cleaning the oven, page 29.

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it

ClCICHC I
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3. Remove the protective glass cover with a
screwdriver.

4. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure

below, remove it by rotating as shown and replace

it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

in the figure and replace it

Install the glass cover and then the wire racks.



Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
Oven light does not work.
e Qvenlamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
Oven does not heat.
e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.
e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference fil fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

,’ Advarsel om elekirisk stad.

AN
it Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemaessige instruktioner og

advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.
Generelle sikkerhedsregler
e Dette apparat kan anvendes af
bern i alderen 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn mé ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.

e Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

e Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsé
gives.

Installationen og reparationer ma
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfgrt af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, for du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stgd!
Rer aldrig ved stikket med véade
hander! Treek aldrig stikket ud
ved at traekke i kablet, treek det
altid ud ved at tage fat i selve
stikket.

Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undga farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan medfere
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfere kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
Sla sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rore ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
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e Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

¢ Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

o Sat ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.

e Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pd
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.

¢ Undgé at bruge hérde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til renggring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

¢ Undgd at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfere et elektrisk stad.

e (Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Saet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph
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Brug ikke apparatet hvis glasset i
daren er fiernet eller beskadiget.
Ovnens handtag er ikke en
handkleedetarrer. Undga at
haenge handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved &ben
lage.

Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,
etc.) sammen med maden, s
setter du alt ind i den forvarmede
ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der streekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at




forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved
temperaturer hgjere end veerdien,
der er angivet for bagepapiret.
lkke leeg bagepapiret direkte pd
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet
er slukket, for du udskifter
lampen, for at undga risikoen for
elektrisk stad.

Inden rensningsprocessen skal
der fiernes snavs fra udvendige
overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud. Tag alt
tilbeher ud af ovnen.

Hvis produktet er udstyret med et
pyrolysebestandigt tilbehgr
(modstandsdygtigt mod
selvrensning ved hgje
temperaturer), behgver du ikke at
fierne dette tilbehgr fra ovnen. se
Pakkens indhold, side 10.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger! Rar ikke ved
produktet under selvrensning, og
hold bern veek fra det. Vent
mindst 30 minutter, fgr der
fiernes rester.

Under pyrolyserens kan overflader
blive varmere, end ved standard
brug. Hold bagrn veek.

Brug kun det stegetermometer,
der er anbefalet til denne ovn.

Apparatet ma ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfgre overophedning.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Sgrg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Sarg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, tarring
af handkleeder, opvaskekluder og
lignede ved haengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.
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Sikkerhed for bgrn

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Sma barn
bar holdes veek.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold fil
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som bern gerne vil have fat i.
Nar Iagen er aben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pa
den. Det kan forarsage veeltning,
eller ldgehangslerne kan blive
beskadigede.
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Bortskaffelse af gammelt apparat
Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.
Bortskaffelse af transportemballage
e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
bams reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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TAND/SLUK knap
Funktionsdisplay
Tidsindikator

Symbol for ovnens indvendige temperatur
Temperaturomrade indikator

Knap for start/stop madlavning

Knap til temperaturindstilling
Booster-symbol (hurtig forvarmning)
Plustast

Minustast

Justeringstast

Return tasten for at funktionsdisplay
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere afhaengig af
produktmodellen. Ikke alle beskrevne
ilbehersdele findes pa dit produkt.

—_

Brugsvejledning
Bradepande

Bruges til bagveerk, frosne retter og store stege.

Dyb bradepande

Bruges til bagvaerk, store stege, saftige retter og

til samling af fedt fra grillen.

Flad bradepande
Bruges til retter som mindre bagveerk og
smakager.

Tradhylde

Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pa den
gnskede rille.

6. Set tradhylden og risten fast i rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
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Rillerne giver mulighed til nem fjernelse af
trédhyldene og bradepander.

Na du bruger bradepande og trédhylde skal du
sgrge for, at ndlene ved bageste del af rillen star
over kanten af tradhylden og bradepanden.

Stegetermometer

Ved tilberedning af kedretter stikkes termometres
tynde og lange ende ind i kedet, mens den
anden ende fastggres til rillen p sideveeggen af
kabinettet for at tilberede retten fint.




Tekniske specifikationer

Installationsmal (hgjde/bredde/dybde) **590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
15/25 W

gler. g g g
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afheengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.
**Se. Installation, side 12.

ekniske specifikationer kan blive a&ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miljgforhold kan disse vaerdier variere.

fvige fra det aktuelle produkt.
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K Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges 0g beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kakkenkabinetter,
der kan fés i handlen. Der skal efterlades en sikkert
afstand mellem apparatet og kekkenvag og mabler.

Se billede (mal angivet i mm.)
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e Qverflader, syntetiske laminater og kleshemidler,
der anvendes, skal vaere varmebestandige
(mindst 100 °C)

Kekkenkabinetter skal s&ttes i vater og fastgares.
Hvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.
Ovnen skal lgftes af mindst to personer.

Tag fat i de to indhak pa hver side af ovnen, nér
du skal flytte den.

e Inden du installerer ovnen, skal du fieme alle
materialer og dokumenter i den.

o Kgkkenmgblet skal overholde de dimensioner,
der er angivet i figuren herunder. Der skal laves
en ventilationsébning med de dimensioner, der
er angivet i figuren herunder, bag pa
kokkenmagblet.

Installer ikke oven i neerheden af kaleskab eller|
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
energiforbrug af disse kgleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lgfte
eller flytte apparatet.




min.
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*

min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet

af en miniafbryder med passende kapacitet som

beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationerx,

Jordforbindelsen skal udfares af kvalificeret elektriker

til brug af produktet med eller uden en transformer.

Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle

skader, der opstér som fglge af forkert brug af

produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.
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Produktet mé kun tilsluttes strgmforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forérsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.




FARE:
Stremforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.
En beskadiget strgmledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal vaere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

»  Stromtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Abn den
forreste I&ge for at se typeskiltet.

e Produktets strgmkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Stremkabelstikket skal vaere nemt at fa fat i
efter installationen (placer det ikke over

kogepladen).

Nar du udfgrer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
lomkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegraensninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

Prop stremledningen ind i stikkontaktetn.

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.

Nar installationen er udfgrt, skal du kontrollere, at alle
skruer er tilstreekkeligt spendte, og at ovnen ikke
vipper. Ovnen kan tippe under brug, hvis den ikke er

installeret i overensstemmelse med anvisningerne,
eller hvis skruerne ikke er tilstraekkeligt spaendte.

For produkter med ventilator (Den findes mulig-
vis ikke i dit produkt.)

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator kaler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kare 20-30
o minutter, efter ovnen er slukket.
Hvis du har tilberedt mad ved at indstille
ovnens timer, vil kalebleeseren ogsa blive

slukket ved enden af tilberedningen sammen
med alle andre funktioner

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e  For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller héndtaget til at lafte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé produktet og
stil det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.
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I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser e Forsgg at tilberede flere retter pd en gang. Du
Brugsanvisningen hjalper dig med at bruge produktet kan placere to gryder pa grillriste.
pa en energibesparende mode: e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
*  Brug markfarvet eller emaljebelagt kakkentgj i 0g udnytte ovnens varme i lengere tid.
ovnen for at forbedre varmeoverfarslen. *  Dukan spare energi ved at slukke ovnen nogle
e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er minutter inden retten er fzerdig. Abn ikke
pakraevet i brugermanualen eller kogebogen. ovndaren. , ,

e Undga at &bne dgren under tilberedning af mad. ~ ®  Opto frosne retter inden tilberedelsen.
Ferste anvendelse
Tidsindstilling

1 4 5 6

| o

1 .:j () 3
® ==l DI
s A oopll

p I e

| | |

] i i

12 8 7
1 T/ZND/SLUK knap Farste renggring af produktet
;23 %Jdr;li(r:lgir;(sa(icl)srplay Overfladen kan blive @delagt af nogle
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur rengqringsmidler Qller rengqringsmaterialer.
5 Temperaturomrade indikator Brug ikke aggressive renggringsmidler,
6 Knap for start/stop madlavning skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
7 Knap til temperaturindstilling i genstande.
8 Booster-symbal (hurtig forvarmning) 1. Fjern al emballage.
9 Plustast 2. Tor produktets overflader med en fugtig klud eller
10 Minustast svamp og ter med en klud.
11 Justeringstast o Farste opvarmning
12 Return tasten for at funktionsdisplay Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sé for det. P&
1. Under farste drift af ovnen lyser (9-symbolet. den méde vil produkter anvendt til beskyttelse blive
Bergr A\ / ~v -tasterne for at indstille timer. breendt og fiernet.

2.

vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

Bekreeft indstillingen ved at bergre (- -symbol, og i ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbreendinger!
Hvis den aktuelle tid ikke er indstillet, vil Apparatet kan vaere varmt under brugen. Rer
idsindikatoren begynde at tage til/flytte op fra aldrig de varme kogeplader, ovnens
12:00. @-symbolet vil blive aktiveret for at indersektioner, osv. Hold bgrn veek.
angive, at den aktuelle tid ikke er indstillet. Det Brug altid varmebeskyttende handsker, nér du
vil forsvinde sa snart tiden er indstillet. seetter retter ind eller ud af en varm ovn.
Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.
2. Luk ovndaren.
3. Velg indstillingen "Statisk"
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4, Velg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den 3. Velg den hejeste grilltemperatur. Se Betjening af
elektriske ovn, side 18. grillen, side 27.

5. Lad ovnen kere i ca. 30 minutter. 4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.
6. Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn, 5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 27
_ side 18 Der kan udsendes rag og lugt et par timer
Grill under frste drift. Dette er ganske normalt.
1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen. Sgrg for, at rummet er velventilleret for at
2. Luk ovndaren. fierne ragen og lugten. Undgé at indénde
denne rgg og lugt.
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B} Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
Apparatet kan veere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
seetter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pé, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at andre
hyldepositionen, ndr ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter l&ngere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme storrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kodets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og I@ber ikke ud, nér kedet skares.

o Fisk bgr placeres p& midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive trre. Flade stykker,

kadspyd og palser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa trddgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sidan, at det
deekkede omrade ikke overskrider starrelsen af
grillvarmeren.
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e Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det enskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pé tradgrillen, s& st bagepladen pé nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem rengaring.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréde og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn

Sluk for den elektriske ovn

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa
tradhylden. Tradgrill skal isettes mellem trédhylderne
som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad
tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og saenk den
ned vha. I&gen for at opnd et godt grillresultat.
(Varianter afhaengigt af produktmodel.)

Sadan bruges stegetermometer

1. Efter indstilling af ovnen til en bestemt funktion og
temperatur, skal du placere stegetermometerets
forbindelsesstik (2) ind i rillet (1) pa siden af
vaggen i kabinettet.



1 2 3

Rille til stegetermometer
Forhindelsesstik til stegetermometer
Ende pa stegetermometerets faler

w N —

Stegetermometer er aktivt under brugen af
unktioner, hvor stegetermometerets symbol

ises konstant pa displayet.

Hvis du har indstillet ovnens timer til en
bestemt kogetid far anvendelsen af
stegetermometeret, vil tidsindstillingen blive
annulleret automatisk, nér du tilslutter
termometeret.

Nar der bruges stegetermometer til
madlavningen, kan hylderne pa
stegetermometerets stik ikke bruges.

Stik enden pé fol

» Din ovn registrerer automatisk, at
stegetermometeret er sat ind, og P75/075 vises i
indikatorfeltet for temperatur. Stegetermometerets
foler registrerer automatisk, nér temperaturen inde i
kedet nar den indstillede veerdi og stopper s&
tilberedningen.

e Den anbefalede temperatur for stegetermometer
er 75 °C. Du kan &ndre denne temperatur fra
40 09 99 °C, hvis du gnsker det.

e Hvis du fierner stegetermometeret far
afslutningen af stegetid, vil ovnen fortseette med
at kere med den indstillede funktion og
temperatur.

e Stegetermometer rengares med en fugtig klud og
torres efter hver brug.

Hvis stegetermometer bruges uden at stikke
plerspidsen i kadet, vil falerspidsen registrere
emperaturen inde i ovnen og stoppe
tilberedningen, nar den indstillede temperatur
er néet. Hvis stegetermometeret udseettes for
en temperatur p& 250 °C og derover, vil
termometerets fgler blive veerdilase.

Nar du laver mad og bruger et

stegetermometer, vil kadets reelle temperatur

og den temperatur, du har indstillet, blive vist
skiftevis i displayet med 3 sekunders
intervaller. Nar dette sker, vil
stegeteromnetrets symbol blive vist pa
displayet sammen med temperaturen pa det
som stegetermometret er forbundet til. Nar
displayet viser den temperatur, du har
indstillet, vil symbolet for stegetermometret
ikke blive vist.

Meget rgdstegt 55-59

“ Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
rgdt ked skal veere mindst 63 °C.

* Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
hensekad skal vare mindst 74 °C.

Hvis P75/075 ikke vises i indikatoren for
emperatur, sgrg for at tilslutningsstikket er
blevet korrekt sat i rillen.

Betjeningsmodus
Raekkefglgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.
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Over- og undervarme

Maden varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til kager,
mardej, eller kager og gryderetter i bageforme.
Madlavning med kun en plade.

Egnet hyldeposition vil blive vist pd skeermen.
Ventilator-understgttet over-/undervarme

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget hurtigt
jeevnt overalt i ovnen ved hjeelp af ventilatoren.
Madlavning med en plade.

Ventilator opvarmning

Varm Iuft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjelp af ventilatoren.

Dette er velegnet il at tilberede dine maltider p&
forskellige hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde
er forvarmning ikke ngdvendig. Egnet til
madlavning med flere plader.

Nar 1agen er &bnet, vil bleesermotoren ikke
kare for at holde den varme luft inde i ovnen.

"30" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning kerer. Maden tilberedes
jeevnt og hurtigt over alt. Madlavning med kun en
plade.
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Pizza funktion

Undervarme og ventilator-understattet
opvarmning kerer. Egnet til bagning af pizza.
Fuld grill + ventilator

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,
spredes meget hurtigt i ovnen ved hjelp af
ventilatoren. Dette er velegnet til at grille en stor
mengde kgd.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

Seet temperaturen pé hgjeste niveau.
Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Fuld grill

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er velegnet

il at grille en stor mangde kad.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

Seet temperaturen pa hgjeste niveau.
Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Grill

Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet til grill og

gratinerede retter.

e Put sma eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.



e St temperaturen pa hgjeste niveau.

e Drej maden, ndr halvdelen af grilltiden er
gaet.

@ko varmluft

For at spare stram kan du bruge denne funktion i
stedet for de madlavningsfunktioner, du ville
udfare ved brug af ventilator opvarmning ved
160-220°C temperaturomrade. Men
tilberedningstiden vil @ges lidt.

Madlavningstider forbundet med denne funktion

er angivet i @ko varmluft tabellen. 15.

Undervarme

Kun undervarme kerer. Er egnet til pizza og til
efterfalgende bruning af med fra bunden.
Hold varm

Bruges til at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.
Kerer med ventilator

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (i
bagveeggen) kerer. Egnet til at tg frossen grynet
mad langsomt op ved rumtemperatur og
nedkaling af den tilberedte mad.

Pyrolyse - gkonomi indstilling

14.

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Anbefales til let
tilsmudsede ovne. Laes beskrivelsen i afsnittet
om rensning, inden denne funktion anvendes se,
Pyrolyse selvrens, side 29.

Pyrolyse

Denne funktion ger det muligt for ovnen at gare
sig selv ren ved hgj temperatur. Laes

beskrivelsen i afsnittet om rensning, inden denne
funktion anvendes se, Pyrolyse selvrens, side 29.
Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes

muligvis ikke i dit produkt.)

Denne funktion ger det muligt at bladggre snavs
(der ikke har siddet for leenge i ovnen), og fierne
det nemt. Se afsnittet "Rengaring — nem
damprensning" om nem damprensning.
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Saledes anvendes ovnens kontrolenhed
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1 T/ZND/SLUK knap 1 2
2 Funktionsdisplay |
3 Tidsindikator ] | .
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur {,A pr— 3
5 Temperaturomrade indikator 5=
6 Knap for start/stop madlavning 4 L \ AW — 4
7 Knep til temperaturindstiling 3 L ./ \- L5
8 Booster-symbal (hurtig forvarmning) 2 L
9 Plustast 1 |_ L 7S see SSS_ - 6
10 Minustast L 4 e
11 Justeringstast 7
12 Return tasten for at funktionsdisplay

9 8
= » Symbol for koge-/stegetid 1 Hyldeskinnepositioner
3 : Symbol for slut for madlavningstid 2 Overvarme
Pia - Funktionsnummer 3 Grilvarmer
A : Alarmsymbol. 4 Boost varmer
® * Symbol for ur 5 Boost ventilator
& : Symbol for tastelés 6 Holdvarm
]l : Symbol for &ben I&ge 7 Nederste varmelegeme

) : . 8 Rensningsposition
=4 : ggr?]sggrf?;mkggls(()%glg forvarmning) 9 Karer med ventilator position
| . Symbol for pause for madlavning - - -
- Symbol for start af madlavning Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel!

Funktionstabel:

Funktionstabellen angiver de driftsfunktioner, der kan
bruges i ovnen, og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer.

undervarme

madlavning -—
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[ Hodevam  [60 [ 40-100

Maksimal justerbar madlavningstid i diverse
unktionstilstande undtagen at holde varm er
begraenset til 6 timer af sikkerhedsmassige
arsager. Programmet bliver annulleret i tilfselde
af strgmudfald. Du skal genprogrammere
ovnen.

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pa uret blinke.

Fi]Den aktuelle tid kan ikke indstilles mens ovnen

karer i nogen af funktionerne, eller hvis der er
lavet halv- eller fuldautomatisk programmering
pa ovnen.

elvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen, nar
vnlagen abnes.

Betjening af ovnen

1. Beror @—tasten i ca. 2 sekunder for at &bne
ovnen.

» Efter teending af ovnen vises frste driftsfunktion

vises pa displayet. Nér displayet er i denne tilstand,

kan funktionerne madlavningstid, slut pa

madlavningstid og Booster (hurtig opvarmning)

indstilles.

Ovnen vil slukke automatisk inden for 20
ekunder, hvis der ikke foretages nogen
indstilling pé skeermen.

Velg temperatur og driftsfunktion til manuel
madlavning.

Du kan koge ved at veelge temperatur og driftsfunktion
passende til din maltid og kontrollere manuelt uden at
indstille tilberedningstid.

1. Farste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af @-knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

__temperaturfeltet ved at berore C-knappen.

» (-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A~
/N\r-tasterne. .

5. Bekreeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Setretteniovnen.

7. Ber@r’ ”-tasten for at starte madlavning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende. -
symbol kommer frem pa displayet.
» Qvnen vil hurtigt starte med at kare i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nér temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foresldet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.
8. Ovnen slukkes ikke automatisk, nar der bruges
manuel tilberedning uden indstilling af
tilberedningstid. Du kan afslutte tilberedning ved

at bergre ”-tasten en gang til.

» Qvnen afslutter tilberedningen, og "-symbolet
kommer frem pa displayet.

9. Bergr\.i/-knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan serge for, at ovnen slukkes, ved at velge

temperatur og driftsfunktion passende til din maltid og

indstille tilberedningstid og kontrollere manuelt uden at

indstille varighed.

1. Farste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af \.L/-knappen for at bne ovnen.

Veelg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -

tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

__temperaturfeltet ved at berare C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
/N\o-tasterne. .

5. Bekreft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Beror O, indtil -symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

7. Bergr ~J/~r-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekreeft indstillingen ved at
bergre (5-tasten.

» Nér tilberedningstiden er indstillet, vil l')l—symbolet

lyse konstant.

8. Setretten i ovnen.

9. Ber@r} ”—tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion og tilberedningstid er
passende. ’—symbol kommer frem pé displayet.

» Qvnen varmes op til den indstillede temperatur og vil

bevare denne temperatur, indtil slut p& den

tilberedningstid, du har valgt.

no
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» Qvnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede

funktion, og vil age den indvendige temperatur til den

indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,

indtil den indstillede tiloeredningstid er ovre. Hver grad

af symbolet for temperaturen indvendigt vil lyse, nér

temperaturen nar den indstillede veerdi. Ekstra

varmelegemer og foreslaet pladeposition vises pa

funktionsdisplayet.

10. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pé displayet og alarmen vil lyde.

11. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.

» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften

automatisk.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et

senere tidspunkt:

Du kan sgrge for, at ovnen kerer og slukkes

automatisk, ved at indstille temperatur og

driftsfunktion passende til din maltid, tilberedningstid

og slut pé tilberedning til et senere tidspunkt, og

kontrollere manuelt uden at indstille varighed.

1. Farste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af \L/-knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

. temperaturfeltet ved at berore C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre
/~\s-tasterne. i

5. Bekreeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Berer (&, indtil l-)l—symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

7. Bergr AJ/~-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekreeft indstillingen ved at
bergre (-tasten.

» NAr tilberedningstiden er indstillet, vil l-)l-symbolet

lyse konstant.

8. Berer (&, ingtil —)l—symbolet vises pa displayet for
slut pé tilberedningstid.

9. Bergr ~A/~r-knapper for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekreft indstillingen ved at
bergre (-tasten.

» NAr slut pé tilberedningstiden er indstillet, vil Sl

symbolet lyse konstant.

10. Set retten i ovnen.

11. Ber@r’ ”-tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion, tilberedningstid og
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slut pa tilberedningstid er passende. ’-symbol
kommer frem pé displayet.
» Quntimeren udregner automatisk starttiden for
tilberedningen ved at treekke tilberedningstiden fra den
sluttid, som du har indstillet. Valgt funktionsméade
aktiveres, ndr starttiden for tilberedningen oprinder, og
ovnen varmes op til den indstillede temperatur. Den
bevarer denne temperatur, indtil den indstillede
tilberedningstid er ovre. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nér temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foresldet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.
12. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pé displayet og alarmen vil lyde.
13. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.
» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften
automatisk.

Hvis du gnsker kun at annullere
iberedningstid eller tilberedningstid plus slut
pé tilberedningstid, nar du har indstillet dem,
skal du nulstille tilberedningstiden.

Indstilling af booster (hurtig forvarmning)
Brug Booster (hurtig forvarmning)-funktionen til at fa
ovnen til at nd den gnskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke veelges i afrimnings-, @ko

armluft ,hold varm- og renggringspositioner.
Boosterindstillinger bliver annulleret i tilfeelde
af strgmudfald.

1. Berer =b-tasten efter indstilling af temperatur,
driftsfunktion, tilberedningstid og slut pa
tilberedningstid.

» s@—symbolet vises, og booster (hurtig forvarmning)

er aktiveret.

» Booster-symbolet forsvinder, s snart ovnen nar den

gnskede temperatur, og ovnen genoptager at kere i

den funktion, den var i inden boosterfunktionen.

2. Bergr b-tasten igen for at annullere
boosterfunktionen.

» E@-symbolet forsvinder, og booster (hurtig

forvarmning) er deaktiveret.

Sadan slukkes den elektriske ovn

Beror @ tasten for at slukke ovnen.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at
aktivere tastelésfunktionen.

1. Beror (2, indtil -symbolet vises pa displayet.
» "OFF" vil fremkomme pé displayet.

2. Tryk p&  for at aktivere tastelésen.



» Nar tasteldsen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og EJ-symboIet forbliver teendt. Bekraeft ved
at bergre (5.

Ovntasterne fungerer ikke, nar tasteldsen er
ktiveret. Tastelas bliver ikke annulleret i
ilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tastelasen, bergr

1. &, indtil (®-symholet vises pa displayet.

» "0n" vil fremkomme pa displayet.

2. Deaktivér tastelasen ved at trykke pa ~-tasten.
» "OFF" vises, nar tastelasen er deaktiveret. Bekraeft
ved at bergre (2,

Ovntasterne fungerer ikke, nar tasteldsen er
ktiveret. Tastelasindstillinger bliver ikke
nnulleret i tilfeelde af stramudfald.

Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Det bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren vil give en
lydadvarsel ved slutningen af den indstillede tid.

1. Berar £, indtil (-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

2. Indstil alarmens varighed med A\ / ~\~ -taster.

» LA-symbolet vil forblive taendt, og alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden vil £-symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan heres.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.

Annullering af alarm;

1. Berar &, indtil £-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

Tabel over koge-/stegetider

2. Tryk og hold s-tasten, indtil "00:00" vises.

larmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden seettes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

/Endring af tidspunktet

1. Berer (O-tasten med korte intervaller, indtil (-
symbolet vises pa displayet.

2. Bergr ~J/~~-tasterne for at indstille timer.

3. Bekreft indstillingen ved at bergre (5 -symbol, og
vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles. Den
aktuelle tid kan ikke &ndres, nér ovnens
funktioner er i brug.

Justering af lydstyrke

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr () tasten
med korte intervaller, indtil 'VOL' vises pd
displayet.

2. Tryk pa A/~ taster for at indstille en af L0, L1
eller L2 toner.

3. Tryk pa (9 tasten eller vent i 4 sekunder uden at
bergre nogen taster for at bekrafte indstillingen

Justering af gko-lampe indstilling

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr ( tasten
med korte intervaller, indtil 'LP* vises pa displayet.

2. Tryk pd o/~ taster for at indstille til Teendt
eller @KO.

3. Tryk pa () tasten eller vent i 4 sekunder uden at
berare nogen taster for at bekreafte indstillingen

4. Nérovnen er indstillet til TANDT; mens ovndaren
er &ben i standby-tilstand og under betjening,
lyser lampen konstant.

5. Nar ovnen er indstillet til PKO; mens ovndaren er
aben i standby-tilstand og under betjening, lyser
lampen og derefter slukkes efter 15 sekunder.

Hvis der bergres nogen taster under betjening

(undtagen @ogz@ taster), lyser lampen og derefter
slukkes efter 15 sekunder.

Bagning og stegning

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne
kan variere afhaengig af madens temperatur,
tykkelse, type og dine

madlavningspraeferencer.

e e e s 0w

1. rist i ovnen er den nederste rist.
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L e e s o s

fad T 54190
o
Stegt kylling Et niveau E L 2 15 min. 250/max, 55...65
54180 ... 190

p
* Der foreslas forvarme til al slags mad.
@ko varmluft

kift ikke madlavningstemperaturen, efter at Undlad at &bne 1dgen under madlavning i "@ko
madlavningen er startet i "@ko varmluft”. armluft”.

Tips til at bage kager e Hvis kagen er for mark ovenpa, placer den pa en
e Huvis kagen er for tar, forpg temperaturen ca. lavere hylde, senk temperaturen og forgg
10°C og forkort bagetiden. bagetiden.
e Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller e Hvis den er bagt godt indvendigt med klistret
senk temperaturen med 10°C. uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen

og forag bagetiden.
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Tips til bagning af butterdej

e Hvis butterdejen er for tar, forag temperaturen ca.

10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af melk, olie, &g og youghurt.

e Huvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
serg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

e Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, s serg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpa pa butterdejen for en jesvn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de

nvisninger og den temperatur, der stér i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikke
brunes nok, skal den placeres pa hylden et trin
l&engere nede i ovnen naeste gang.

Tips til tilberedning af grantsager

e Hvis grentsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tort, skal den tilberedes i en pande med 1ag i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pé rettens saft.

e Hvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grentsagerne koges pa forhdnd eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

2. Berar ~/~v for at vaelge den gnskede
grillfunktion.

3. Hvis du vil &ndre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

__temperaturfeltet ved at berare C-knappen.

» C—symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
/Ns-tasterne. .

5. Bekreeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Ber@r} ”—tasten for at starte grilning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende. ’

symbol kommer frem pa displayet.
» Qvnen vil hurtigt starte med at kare i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nér temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foreslaet pladeposition vises pé funktionsdisplayet.

7. Du kan afslutte grilningen ved at bergre ’ ”
knappen en gang til.

» Qvnen afslutter grilningen, og "—symbolet kommer

frem pa displayet.

Slukke for grillen

1. Beror @—knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
Taende grillen
1. Farste driftsfunktion vises pa displayet efter
bergring af @-knappen for at &bne ovnen.
Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elektrisk grill

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad il
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antaendes.

Kalvekoteletter 250/max 25...30 min.

afhangigt af tykkelse
*Forvarm i 5 minutter
**Hvis temperaturen for grill ikke kan justeres pa din model, varmer

grillfunktionen ved den hgjeste tem
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[ Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten far du
begynder vedligeholdelses- eller
rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan forérsage forbraendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den made
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tar
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende veeske bliver
tarret grundigt af efter renggring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidler, der indeholder
syre eller Klor, til at rengere rustfri stal overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal veere opmaerksom pé
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elekirisk stgd.

Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, mé du ikke fierne
drejeknapperne ved rengaring af panelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.
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Renggring af ovnen

For rengering af siden

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at treekke
det i modsat retning af sideveeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk maling. Katalytiske sider
har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke rengares. Vaeggenes porgse
overflade renggres automatisk ved at absorbere og
omdanne den spildte oli ioxi

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for leenge) blades op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddréber, der opstar pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen.

2. Heeld 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen.



3. Velg funktionen Nem damprensning.
Rensningens varighed vises pa skaermen og kan
ikke eendres. Du kan indstille sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn lagen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blad
Klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
tor det efter med en tar klud.

Pyrolyse selvrens

FARE:

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
Rar ikke ved produktet under selvrensning og
hold bgrn vaek fra det. Vent mindst

30 minutter, far der fiernes rester.

Ovnen er udstyret med pyrolyse selvrens. Ovnen
varmes op til omkring 430-480 °C og evt. snart

breendes til aske. Der kan opsté en kraftig ragudvikling.

Serg for god ventilation. Pyrolysen bgr anvendes ca.

efter hver 10. anvendelse af ovnen.

1. Tag alt tilbehgr ud af ovnen. | modeller med
sidestativ; husk at tage sidestativet ud.

Hvis produktet er udstyret med et pyrolysebestandigt

tilbehgr (modstandsdygtigt mod selvrensning ved hgje
temperaturer), behgver du ikke at fieme dette tilbeher

fra ovnen

2. Inden rensningsprocessen skal der fiernes snavs
fra udvendige overflader og indvendigt i ovnen
med en fugtig klud.

Rengar ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget falsom og kan
nemt gdelaegges.

| tilfeelde af beskadigelse pa ovnlagens
pakning, skal den udskiftes med en ny
pakning fra autoriseret service.

3. "Pyrolyse" fff Veelg pyrolyse-funktionen (selv-

oo rens).

222€C0 et anbefales at bruge gkonomisk
rensefunktion, hvis ovnen ikke er for snavset.

Hvis denne funktion bruges med meget snavs, vil det
ikke veere nok at gere rent. | sddanne tilfeelde ber en

pyrolyse funktion HH anvendes, efter en gkonomisk

[ 144
rengerings $¢2€€0 cyklus er slut.
Selv-rensningstiden bliver vist pa displayet. Denne
varighed kan ikke justeres.
Slutningen af selv-rensnings cyklussen kan justeres.

4. QOvnlagen kan ikke abnes, og lasesymbolet
kommer frem pé tidsdisplayet under selvrensning.
Den forbliver 1ast et stykke tid efter, pyrolyse
funktionen afsluttes. Pres ikke lageldsen med

handtaget, far lasesymbolet \L forsvinder.
5. Efter rensningsprocessen fiernes snavsaflejringer
med eddikevand.
Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad Klud eller svamp til at rengare
produktet og tar det efter med en tar klud.

Undlad at bruge hard skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre ovnlagen. De ville
ridse overfladen og gdelegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontigen (1).

2. Abn klemmerne pa hangselboksen (2) pd hgjre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pd figuren.

; 1 2 3
1 Frontlage
2 Heengsel




3. Flyt frontldgen til halvvejs.
4, Tag frontlagen af ved at treekke den opad for at
Igsne den af de hgjre og venstre hangsler.

Funktionerne, der er udfart under afmontering,
ber udferes i modsat reekkefglge for at
montere lagen. Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Ovnlagens inderste glasparti kan tages af for rengering.

'Fjern skrueme fra siderne af plastikdelen (mod 1).
Treek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret pa den gverste del af frontldgen (1).

4 12 3

1 Det inderste glasparti

2 Det inderste glasparti

3 Yderste glasparti

Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren lgftes det inderste glasparti (1)
let i retning Aog traekkes ud i retning B.

Gentag samme procedure for at fieme det inderste
glasparti (2).

~
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Fc)rste trin i at regruppere Iagen er at genmontere det
inderste glasparti (2).
Som illustreret i figuren skal det fasede hjgrne af

Det inderste glasparti (2) skal installeres ind i
plasticrillen teet pa det inderste glaspanel (1).

Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa var sikker
pé at den trykte side af panelet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du herer et
"Kklik". Fastger de inderste del ved at satte skrueme
pé siderne.

Udskiftning af ovnhpzere

FARE:

Far du skal udskifte ovnpaeren, sarg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undgé
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 11 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.




Lampens position kan variere fra den viste.

Paeren der anvendes i denne installation er
ikke egnet til oplysning i hjemmet. Denne peere]
er beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fgdevarer.

Peererne der anvendes i denne applikation,
kal kunne modst4 ekstreme fysiske forhold sé
om temperaturer over 50 °C.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
2. Drej glasdeekslet mod uret f

3. Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og sette en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist

guren og s&tte en ny i.

&1 glasaaekslet tibage pa piads.

Hvis din ovn er udstyret med en kvadratisk

lampe:

1. Afbryd produktet fra lysnettet.

2. Fjernriller som beskrevet tidligere. Se Renggring
af ovnen, side 28.

3. Fjern glasdaekslet med en skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og sa&tte en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist

i figuren og se&tte en ny i
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Fejlafhjeelpning
Ovnen udiede damp, nar den er i brug.
e Deter normalt, at der kommer damp ud under betjening. >>> Defte er ikke en fej.
Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.
e Nér metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.
Produktet virker ikke.
e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.
Ovnlyset virker ikke.
e Qvnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
Ovnen varmer ikke.
e Ermuligvis ikke indstillet til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til
en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.
e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.
Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjelpe problemet, selv om du har

udfart instruktionerne i dette afsnit. Forsag
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Lds denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att képa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Fdlj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hdr bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂViktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som hjalper

dig att undvika skador pa person och

egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora

garantin ogiltig.
Allman sakerhet

4/SV

Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillracklig dvervakning
eller tillrdckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert sétt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten dverlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna
bruksanvisningen,

produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation méaste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte héllas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, las
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behdftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan f& en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for nagra problem som
uppkommer pa grund av att



jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stot!

Ror aldrig vid kontakten med vata
hander! Dra aldrig ur genom att
dra i kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behoriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den har helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat
den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och

orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den frén
stromkallan. For att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidrdr inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 &r ska inte befinna
sig i narheten om de inte &r under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till anga i héga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
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Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvand inte angrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stét.

(Varierar beroende pa modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller droppléten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar

ten pa (se foljande bild
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Anvand inte produkten om glaset
péd ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget far inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller p& ugnstillbehdret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloehoret eller karlet for att
forhindra risken att overflodet
vidrér ugnens varmeelement.
Anvind aldrig bakplatspapper i en



arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparaten ar
avstangd innan du byter lampan
for att undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Innan du startar
rengOringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en
fuktig trasa. Avlagsna alla
tillbehdr inifran ugnen.

Om din produkt ar utrustad med
ett pyrosaker-tillbehdr (hardig mot
sjalvrengdrande vid hoga
temperaturer), behdver du inte ta
bort dessa tillbehér fran ugnen.
se Forpackningens innehall,
sidgan 10.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjalvrengdringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vanta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Under pyrolytisk rengdring kan
ytorna bli hetare an vid normal
anvandning. Hall barnen pa
avstand.

Anvand bara termometer som
rekommenderas for den har
ugnen.

Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika overhettning.

Brandskyddsatgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pé uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

Den hér enheten &r endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pd handtag,
eller for torkning och varmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.
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Barnsékerhet

e VARNING: Tillbehoren kan bli
mycket heta under anvandning.
Smé barn ska héllas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa férpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara néra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpé
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga féremal pa den

och inte Iata barn sétta sig pé den.

Ungen kan vélta eller s kan
luckan skadas.
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Avfallshantering av den uttjinta

produkten
| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten galler under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten ar férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt dr tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och atervinnas.
Produkten fér inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den ill en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Frvara emballaget
pé en séker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gdllande avfallshantering. Sldng dem inte i
hushéllssoporna.



A Allmén Information
Oversikt

O~ N =

OO ~NOOT~wWwnN =

Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stél)

Tradhylla 7 Lampa

Trag 8 Ovre vdrmeelement
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PA/AV-knapp

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol fér ugnens innertemperatur
Félt for temperaturvisning

Start / stopp matlagningsknapp
Temperaturinstaliningsknapp
Snabbstartssymbol (snabb férvarmning)
Plusknapp

Minusknapp

Justeringsknapp

Return for att funktionsvisning
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Forpackningens innehall

ilka tillbehdr som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdr som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

Bruksanvisning
Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora stekar.

L&ngpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga rétter
och for att samla upp fett vid grillning.

Grund plat
Anvands for bakverk, sdsom kakor och kex.

Ugnsgaller
Anvénds vid grillning och fér att placera mat som

ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande kérl.

Placera ugnsgallret och plten ordentligt pa
de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)
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kanterna pd grillgallret och platen

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt satt.

N&r du anvander pldten och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot

Kéttermometer

Vid tillagning av kottratter anvands denna genom
att den tunna och I&nga dnden trycks in i kottet
och den andra &nden fasts i facket p&
sidovdggen i chassiet for att tillaga ratten.




Tekniska specifikationer

Installationsmatt (hojd/bredd/djup) **590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Innerlampa 15/25 W

: giang g g
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vdrden bestdms under standardladdning med éver-undervirme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med fdljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flékt, 2- Turbo I&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/6ver, 5-Over- och undervarme.
**Se. Installation, sidan 12.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medfoljande
oregdende meddelande, for att forbattra dokumentation &r hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhéllanden i enlighet med

) - - — - relevanta standarder. Dessa varden kan
Siffrorna i den har bruksanvisningen &r endast variera beroende pa anvindnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt milisforhallanden.

tammer Gverens med din produkt.
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K Installation

Produkten méste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hllas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan gdra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen o
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
visuellt att den inte &r defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgdngliga koksskap. Ett sakerhetsavstdnd méste
lamnas mellan enheten och koksvéggarna och -
madblerna. Se bilden (varden in mm).

12/SV

Ytor, syntetiska laminat och vidhdftande material
méste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Koksskdp maste nivdjusteras och fixeras.

Om det finns en l&da under ugnen maste en hylla
installeras mellan ugnen och Iadan.

Bar enheten tillsammans med minst tva personer.
Hall tag i ugnen genom att anvanda skarorna pé
ugnens béda sidor nar du ska flytta den.

Ta bort allt material och alla dokument fran
produktens insida innan du installerar den.
Koksmdbeln maste stimma Gverens med matten
som anges i bilden nedan. | kdksmdbelns bakre
anda méste en dppning skaras ut efter de matt
som anges i bilden nedan for att sékerstélla
tillrcklig ventilering.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger kar
energiférbrukningen for kylapparater.

nvand inte luckan och/eller handtaget nar du
lyfter eller flyttar produkten.




min.
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min.

14/SV



Installation och anslutning
e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.
Elanslutning
Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en automatsékring av 1amplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elekiriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstatt pa grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en

auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kldmmas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.
En skadad stromsladd méste bytas ut av en

behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk st6t, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata maste Gverensstdmma med de data
som anges p& markplaten pd produkten. Oppna
luckan pé framsidan for att se méarkplaten.

e Produktens strémsladd méste f6lja virdena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:

Koppla ur produkten fran stromkallan innan du
paborjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fé en elektrisk stot!

Stromsladdens kontakt méste vara l4ttatkomlig
efter installation (och inte 16pa Gver hallen).

id anslutning av kablarna méste du folja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvanda lampligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strdmbegransningar ligger utanfor
stromtillférselnivan till stickkontakten /
ledningen, méste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvanda stickkontakt
/ ledning.

Koppla in strémsladden i vgguttaget.

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skdpet, passa in det och sakra det,
samtidigt som du ser ill att strémsladden inte &r
trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

Efter installationen ska du se till att skruvarna &r
ordentligt &tdragna och att det inte gér att rubba
ugnen. Ugnen kan vélta under anvindning om den inte
installeras enligt anvisningarna och om skruvarna inte
ar ordentligt atdragna.

For produkter med nedkylningsflakt (Den
kanske inte finns pa din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
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3 Lucka
Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmerd
timern p& ugnen slas aven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1. Anvénda produkten

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e Foratt forhindra att gallret ioch pldten nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovéggarna.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om

det finns ndgra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvinda enheten

pa ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvand morka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverféringen blir battre.

e Nér du tillagar dina ratter utfér du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

o (ppnainte luckan or ofta under tillagningen.

Initial anvandning
Tidsinstallning

e Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pé ugnsgallret.

o Tillaga mer &n en ratt i foljd. Ugnen &r dé redan
varm.
Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r siut.
Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

1 3 4 5 6
i e
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1 PZ\/A\_/-kna_pp_ Den forsta rengdringen av produkten
:23 ;udqﬁgfonr?gllts?b!?%ktuell fid tan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
4 Svmbol for uanens innertemperatur Anvand inte aggressiva rengéringsmedel,
ymb 9 nneremp skurpulver/-mjolk eller nagra vassa féremal

5 Falt for temperaturvisning under renadrin
6 Start / stopp matlagningsknapp _ g g : :
7 Temperaturinstaliningsknapp 1. Avldgsna allt forpeqloknmgsmatenal.
8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) 2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
9 Plusknapp eller svamp och torka sedan med en torr trasa.
10 Minusknapp Initial uppvarmning
11 Justeringsknapp Vérm upp enheten i omkring 30 minuter och sl& sedan
12 Return for att funktionsvisning av den. PA det har séttet brinns matrester bort och

1. Vid forsta drift av ugnen tinds ® symbolen, tryck
pé knapparna A/~ for att stilla in timmen.

2. Bekréfta instdliningen genom att réra vid ®
symbolen vanta 4 sekunder utan att rora nagra
knappar for att bekrafta.

Om den aktuella tiden inte &r installd borjar
idsindikatorn rakna frén 12:00. Klockikonen
S visas for att indikera att aktuell tid inte har
stallts in. Den forsvinner sa fort tiden har
stallts in.

avldgsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nér den anvands. Ror
aldrig vid de heta brénnarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1. Ta ut alla bakplétar och galler frén ugnen.
2. Stdng ugnsluckan.

3. Vélj positionen Fast.
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4.

5.
6.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se S& har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 19.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av ugnen; se S4 hér anvander du den
elektriska ugnen, sidan 19

Grillugn

1.
2.
3.

4,
5,

Ta ut alla bakplatar och galler frdn ugnen.

Stang ugnsluckan.

Vil den hdgsta effekten for grillen; se S& har
forbereder du grillen, sidan 28.

Kér ugnen i cirka 30 minuter.

Stanga av grillen, se Sa har férbereder du grillen,
sidan 28

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid forsta anvéndningen. Detta &r
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sé
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.
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E 54 har anvénder du ugnen

Allméan information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het n&r den anvands. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pé ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
frén enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut &nga.

Kraftig dnga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvéand material som inte utsétts for beldggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehallare.

e Anvind gallret pa bdsta sétt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vilj gallrets position innan du slar pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nér ugnen &r
varm.

e Hall ugnsluckan stangd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kétt med ben jamfért med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e [0rvarje centimeter kottets tjocklek Okar ska du
ldgga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kottet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas battre dver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kéttet.

e Fisk ska placeras i mitten eller p4 den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nér kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra fér grillning,
samt gronsaker med hdgt vatteninnehall, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas p& ugnsgallret
eller pé platen med ugnsgallret pa ett sddant satt

att utrymmet som ticks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in I&ngpannan pé den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillstt lite vatten i
I&ngpannan for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan bérja

brinna. Anvand bara mat for grillning
som dr [dmplig for grillvarme.

Placera inte maten for angt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska
ugnen

Sla av elugnen

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret maste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

L4t inte ugnsgallret st mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frimre delen av gallret och placera
det med hjélp av luckan, for att fa bra grilleffekt.
(Varierar beroende pa modell.)

Anvénda kottermometern

1. Efter att du har stéllt in ugnen pa en viss funktion
och temperatur, placerar du kéttermometerns
uttag (2) i facket (1) pé sidovdggen i chassiet.
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1 2

Kottermometerfack
Anslutningsuttag for kdttermometer
Kéttermometersensorslut

w N —

Matlagningstermometern &r aktiv under driften
av funktioner dar kdttermometerns symbol

isas kontinuerligt.

Om du har stéllt in ugnstimern pa en viss
illagningstid innan du anvander
kottermometern avbryts den har
tidsinstéliningen automatiskt nér du sétter i
kottermometern.

id matlagning med kdttermometer kan
hyllorna dver kottermometerns infastning inte
anvandas.

2. TrycKi

» Ugnen detekterar automatiskt att kdttermometern
sitter fast och P75/075 visas i
temperaturindikatorfaltet. Kéttermometerns sensor
kénner automatiskt av ndr kottets innertemperatur
uppnér instélld temperatur och avbryter da tillagningen.

Om P75/075 inte visas i
temperaturindikatorfaltet ska du se till att
nslutningsuttaget har fasts ordentligt i facket.
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e Den rekommenderade
kéttermometertemperaturen &r 75 °C. Du kan
stélla in dnskad temperatur mellan 40—99 °C.

e Om du tar bort kdttermometern innan
tillagningen ar klar fortsétter ugnen att g& med
funktionen och temperaturen du tidigare har
stallt in.

e Rengor kdttermometern med en fuktig trasa och
torka med en torr trasa efter varje anvéndning.

Om kottermometern anvands utan att
sensorspetsen sticks in i kottet, kanner
sensorspetsen av ugnstemperaturen och
avbryter tillagningen vid instélld temperatur.
Om kottermometern utsétts for temperaturer
dver 250 °C skadas dock sensorn permanent.

id tillagning med kottermometer kommer den

erkliga temperaturen pa maten som
kottermometern ar ansluten till och
temperaturen du har valt visas pa displayen
omvaxlande med 3 sekunders mellanrum.
Under denna vaxling kommer kéttermometerns|
symbol ocksé visas pa displayen tillsammans
med temperaturen pa maten som
kéttermometern &r ansluten till.
Kéttermometerns symbol kommer inte att
visas pa skarmen medan temperaturen du valt
visas.

Mycket lattstekt 55-59

* For livsmedelssékerhet rekommenderas att
karnan (den kallaste punkten) i rott kdtt uppnér,
minst 63 °C.

* For livsmedelssékerhet rekommenderas att
karnan (den kallaste punkten) i kott fran
fiaderfa uppnar minst 74 °C.




Anvéndningslagen
Anvéndningsldgenas ordning som visas hér kan skilja
sig frén de pa din enhet.

1.

Over- och underviirme

Maten upphettas simultant uppifrdn och
underifran. Exempelvis &r det lampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skarmen.

Flakt som stéder under-/dvervarme

Het luft, som varms av bade undre och évre
element, férdelas snabbt och jdmnt i ugnen tack
vare flakten. Tillaga maten i en langpanna.
Flaktvarme

Varmluft, som varms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jgmnt i ugnen tack vare
flakten.

Detta ar lampligt att anvdnda nér du vill virma
flera ratter pa flera falsnivaer. Férvarmning kravs
i regel inte. Lamplig for tillagning med flera
[&ngpannor.

Nar ugnsluckan ar 6ppen kors inte flaktmotorn,
det gor att varmluften behalls i ugnen.

"3D"-funktion

Overvdrme, undervdrme och flaktassisterad

véarme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.

Tillaga maten med endast en I&ngpanna.

Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme anvénds.
Lampligt for att baka pizza.
Full grill+Flakt

Het luft, som vdrms av fulla grillen, foérdelas

snabbt och jdmnt i ugnen tack vare flakten. Detta

&r lampligt nédr stora méngder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvénds.

Detta ar lampligt nér stora méngder kott ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Stillin temperaturen pd maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak anvands.
Passar grillning och graténger.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt niva under grillvarmaren fér grillning.
Stéll in temperaturen pa maximal niva.
Vand pd maten efter halva grillningstiden.
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. Varmhalinin

Ekofléktvirmare

For att spara strém kan du anvédnda den har
funktionen istallet for tillagningssétten du utfér
om du anvander flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden 6kar nagot.

Tillagningstiderna som géller for den har
funktionen anges i tabellen 'Langsam
tillagning/Ekofléktvarmare'.

. Undervdrme

Endast undervarme anvénds. Det ar [ampligt for
pizza och andra ratter som ska stekas frén
undersidan.

Anvands for varmhallining av mat i [&g temperatur
under en langre period, s& den r redo att

Serveras.
Drivning med fl&kt

Ugnen varms inte upp. Endast flakten (i bakre
vaggen) anvands. Passar for att [dngsamt tina
upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
mat.

Pyrolysis - ekonomildge
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15.

Den hér funktionen gér det méjligt for ugnen att
utféra en egen rengdring i hdg temperatur.
Rekommenderas for latt smutsade ugnar. L4s
beskrivningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den har funktionen. Pyrolytisk
Sjélvrengdring, sidan 30.

Pyrolysis

Den hér funktionen gér det méjligt for ugnen att
utféra en egen rengéring i hdg temperatur. L&s
beskrivningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den hér funktionen. Pyrolytisk
Sjélvrengdring, sidan 30.

Enkel &ngrengdring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pé din produkt.)

Denna funktion gor att smutsen (om det inte gétt
for 1ang tid) i ugnen blir mjuk och kan l4tt
rengoras. Se avsnittet "Rengoring - enkel
angrengoring” fér enkel angrengdring.
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Varmhalining 60 | 40100

=
0

Maximal justerbar tillagningstid i ldgen forutom
armhalining &r begransad till 6 timmar pa
grund av sdkerhetsskal. Programmet avbryts
vid ett stromavbrott. Du méste
omprogrammera ugnen.

Om du gor nagra andringar kommer respektive
ymbol pé klockan att blinka.

ktuell tid kan inte stallas in nar ugnen kor en
nnan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stélls in pa ugnen.

{ven om ugnen r avstingd tands ugnslampan
nar ugnsluckan ar Gppen.

EIE

Sa har anvander du ugnen

1. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
Gppna ugnen.

» Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att

ugnen slés pa. Nér skdrmen ar i detta l4ge kan

tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster

(snabbvérmning) stéllas in.

Ugnen slas av automatiskt inom 20 sekunder
m ingen ugnsinstalining gors pa skarmen.

|

Manuell tillagning genom att vélja temperatur

och anvandarlage

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och

driftfunktion sérskilt for din maltid, styra manuellt utan

att ange ndgon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~

knapparna.

Om du 6nskar &ndra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, q)ktivera

__temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» G symbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
/N7 knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Placera din rétti ugnen.

w
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7. Tryck pd } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r ldmpliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och 8kar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
8. Ugnen stings inte av automatiskt pd grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen

genom att trycka pa knaﬂ)en en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och I symbolen visas pa
skdrmen.

9. Tryck pé knappen @i mer dn 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen stings av genom att vélja

temperatur och drift specifika for din méltid och stélla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange nagon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du dnskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» C symbolen blinkar.

4, Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
AN\~ knapparna. )

5. Bekrifta temperaturen genom att trycka pé C
knappen.

6. Rorvid® tills 91 symbolen visas p& skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéll in tillagningstiden genom att trycka pd A~
/N~ knapparna och bekréafta instéliningen genom
att trycka pa (& knappen.

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r installd visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din ratt i ugnen.

9. Tryckpa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen ar 1ampliga.

’ symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen varms upp till installd temperatur och behaller
den hér temperaturen till slutet av tillagningstiden du
stéllt in.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och 8kar
innertemperaturen till angiven temperatur.



Temperaturen behélls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tdnds allt eftersom
innertemperaturen nar den installda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.

10. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hdrs.

11. Tryck pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och stangs av

automatiskt genom att vélja temperatur och drift

specifika for din méltid och stalla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange négon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att
rort vid CD knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du dnskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, q)ktivera

. temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pa
/v knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Rorvid® tills 9! symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

7. Stallin tillagningstiden genom att trycka pd
/N~ knapparna och bekréfta instliningen genom
att trycka pa () knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

(et symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Ror vid® tills = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Stéll in tillagningstiden genom att trycka pd A\
/S knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa < knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

10. Placera din rétt i ugnen.

11. Tryck pé& ’ || knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimern berdknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden frén
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarldge aktiveras vid uppstartstiden for tillagning

och ugnen varms upp till angiven temperatur.

Temperaturen behélls tills tillagningstidens slut. Varje

grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom

innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.

Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner

for platen visas pa funktionsskarmen.

12. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hors.

13. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill avhryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
stallt in dem, maste du stalla in tillagningstiden
pé nytt.,

Stilla in boostern (snabb forvarmning)
Anvand funktionen Booster (snabb forvarmning) for att
ugnen ska nd dnskad temperatur snabbare.

Snabbvarmaren kan inte valjas i positionerna

vfrostning, ekoflaktvarmare , Varmhalining
och Rengdring. Snabbvarmningsinstéliningarna
avbryts vid ett strémavbrott.

1. Tryck pd =4 knappen efter instélining av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

» =B symbolen visas kontinuerligt och instéllning av

boostern (snabb férvarmning) &r aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner s snart ugnen uppnétt

6nskad temperatur och ugnen aterupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvdrmningsfunktionen.

2. Tryck pd =0 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

»=b symbolen f6rsvinner och instalining av boostern

(snabb forvarmning) ar avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pé knappen ® for att sla av ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvinds genom att

anvinda knapplasfunktionen.

1. Ror vid( tills (& symbolen visas pa skérmen.

» "OFF (AV)" visas pa skarmen.

2. Tryck pad ~~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knappléset &r aktiverat visas "On (P4)" pa

skdrmen och (8 symbolen fortsétter vara tind. Bekréafta

genom att trycka pa (.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen ar aktiverad. Knapplaset
avbryts inte vid ett strdmavbrott.
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For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Rérvid& tils & symbolen visas pa skarmen.

» "0n (P4)" visas pa skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka p& ~
knappen.

» £) symbolen fortsétter vara tind och larmtiden visas

pé skdrmen nér larmtiden &r installd.

3. Islutet av larmtiden borjar £ symbolen att blinka
och larmsignalen hdrs.

Sla av alarmet

» "OFF (AV)” visas nidr knapplasfunktionen &r 1. Larmsignalen hrs i 2 minuter. Tryck pa valfri
avaktiverad. Bekrafta genom att trycka pa &, knapp for att stoppa larmet.
Ugnsknapparna kan inte anvandas nar » Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.
knapplasfunktionen &r aktiverad. Avbryta larmet;
Knapplasinstéliningama avbryts inte vid ett 1. Rorvid® tills & symbolen visas pa skarmen for
strémavbrott. att avbryta larmet.
Stilla in alarmkiockan 2. Tryck och hll in v knappen tills "00:00" visas.

Du kan anvinda klockan pa produkten for vilken Larmtiden visas. Om larmtiden och

varning som helst och pdminnelse annan 4n illagningstiden stalls in samtidigt visas den

tillagningsprogrammet. kortaste tiden.

Alarmklockan har ingen paverkan pé ugnens Andra tiden pa dagen

funktioner. Den anvéinds endast som en varning. Den 1. Tryck pa knappen < med korta mellanrum tills

kan exempelvis vara anvéndbar ndr du ska vénda mat i (® symbolen visas pa skirmen.

ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors i slutetav den 2. Tryck pa knapparna v/~ for att stilla in

instéllda tiden timmen.

1. Ror vidA tlls € symbolen visas pa skarmen. 3. Bekréfta instllningen genom att réra vid
Den maximala alarmtiden kan vara 23 symbolen vinta 4 sekunder utan att réra nagra
immar och 59 minuter. knappar for att bekréfta.

De aktuella tidsinstéliningara avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte &ndra aktuell tid ndr nagon av ugnens
funktioner anvénds.

Bakning och stekning
Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.

2. Stéllin larmtiden genom att anvinda A/~
knapparna.

Tabell dver tillagningstider

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer.
6 idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.
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* Vi foresldr att du anvander forvarmning for all mat.
Ekoflaktvarmare

150 .. 210

Andra inte tillagningstemperaturen efter
pabdrjad tillagning i Ekoflaktvarmare.

Oppna inte luckan under tillagning i IAget for
Ekoflaktvarmare.

Tips for bakning av bakverk i formar

e Om bakverket dr for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan 4r kladdig ska du anvdnda en mindre
vétskeméangd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir fér mérk ska du placera den
langre ner i ugnen, sénka temperaturen och éka
tillagningstiden.

e Omden ar vélgraddad pa insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vatskeméngd,
sénka temperaturen och ¢ka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, 4gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for Iang tid att gridda ska du
kontrollera tjockleken sa att den inte éverskrider
platens djup.

e Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés for bakverket inte &r
for stor pd undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sésen jamnt mellan och pé lagren av det,
och Gverst, for att fa en jamn griddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som &r angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har
tillr&ckligt med farg ska du placera den pé en
lagre fals nasta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett stingt kérl forhindrar att
vatskan &ngar bort.
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e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller férbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen
1. Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att

du rdrt vid \.L/ knappen for att 6ppna ugnen.

w

Om du 6nskar &ndra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, %ktivera

__temperaturféltet genom att trycka pé C knappen.

» C symbolen blinkar.

4. Stéll in dnskad temperatur genom att trycka pé
AN\ knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C

knappen.

Tabell for tillagningstider for grillning
_ Grillning med elgrill

Tryck pa AV~ for att valja 6nskad grillfunktion.

6. Tryck pd } ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen &r Idmpliga.
symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och 8kar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den instéllda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pé

knappen en gang till.
» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas p&
skérmen.
Stinga av grillen

1. Tryck pé knappen @i mer dn 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for 13ngt bak pé
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.

Kalvkotletter 250/max 25..30 min. *

eroende pé tjockle
*Forvdrm | fem minuter
**Om produktens grillningstemperatur inte kan justeras kors grillen pa den hogsta temperaturen.
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd kar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkallan innan
du pabérjar underhall och rengéring.

Du kan f& en elektrisk stot!

FARA:
L&t produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengor produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta satt &r det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nista gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengéringsmedel behdvs for
rengoring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
reng0r produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att Gverskottsvatska torkas bort
ordentligt efter rengtring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvdnd inte rengéringsmedel som innehdller syra
eller klor nar du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvand en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) fér att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
[skurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal

under rengoring.

nvand inte &ngrengodrare for att rengdra
pparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

Om produkten ar utrustad med knappar/vred
ka du inte ta bort kontrollknapparna nér du

rengér kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengdra ugnen

Sa har rengor du sidovaggen

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pé din produkt.)

1. Tabort den frimre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt riktning mot sidovéggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot dig

Katalytiska vaggar
(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pé din produkt.)

De inre sidovdggarna (A) och/eller den bakre vaggen
(B) pa din produkt kan vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt férg och en pords
yta. De katalytiska vdggarna i ugnen ska inte rengéras.
De katalytiska vdggarnas pordsa ytor ar
sjélvrengdrande genom att de absorberar och

o

mvandlar spilld olj n

Enkel angrengoring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pé din produkt.)

Alternativet sakerstéller enkel rengéring pd grund av

att smuts (som inte har varit inbrind for Idnge)

mjuknar med &nga som hildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pa ugnens invindiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehér fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa ugnsplaten och placera
platen pa ugnens andra rack.
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3. Vélj funktionen enkel &ngrengéring. Rengdringstid
visas pd skarmen och kan inte dndras. Du kan
stélla in sluttiden for denna rengdringsfunktionen.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invandiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvénd varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa
eller svamp nér du rengdr produkten, och torka
den sedan med en torr trasa.

Pyrolytisk sjélvrengoring

FARA:
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under

sjalvrengoringssteget och hall barn pé avstand
fran den. Vanta minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk sjélvrengdring.

Ugnen varms upp till cirka 430-480 °C och smutsen

branns till aska. En kraftig rékutveckling kan uppsta.

Skapa forutsattningar fér god ventilation. Pyrolysen ska

anvandas efter ungefér var 10:e ugnsanvandning.

1. Avidgsna alla tilloehér fran ugnen. GIom inte att ta
ur sidogallren i de modeller som har det.

Om din produkt &r utrustad med ett pyrosaker-tillbehor

(hardig mot sjélvrengdrande vid héga temperaturer),

behdver du inte ta bort dessa tillbehér fran ugnen.

2. Innan du startar rengdringsprocessen ska du
avldgsna smuts frén de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig trasa.

Rengor inte dorrens packningslist.
Fiberglastatningen ar mycket kénslig och
kan latt skadas.

Om det har uppstétt skador pé tatningen i
ugnsluckan ska du ersatta den via ett
auktoriserat servicestalle.

3. "Pyrolysis (Pyrolys)" fff Vélj den pyrolysiska

s funktionen (sjdlvrengdring).

222€CoVj rekommenderar att du anvinder den
ekonomiska rengdringsfunktionen om ugnen inte &r
véldigt smutsig.

Om den héar funktionen anvénds for kraftig smuts blir
inte rengdringen tillrécklig. | sddana fall ska den

30/8V

pyrolysiska funktionen b anvfl.ndas efter att den

ekonomiska rengdringscykeln $teeco gygiytas.
Tiden for sjalvrengbring visas pa skdrmen.
Tidsforloppet kan inte dndras.

Slutet av sjdlvrengdringen kan andras.

4. Ugnsluckan kan inte 6ppnas och I&ssymbolen
visas pé tidsdisplayen under sjélvrengdringen.
Den forblir 1st ett tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte dorrlaset med

handtag i négon riktning férran lassymbolen
forsvinner.
5. Nar rengdringen ar Klar ska du ta bort smutsrester
med en blandning av vindger och vatten.
Rengor ugnsluckan
For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengtr ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstéra glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna klammorna i gangjarnshusen (2) pd hdger
och vénster sida om den frdmre luckan genom att
trycka dem nedét s& som visas pa bilden.

1 2 3
1 Framre lucka

2 Gangjarn

3 Ugn



1 2 3

For den framre luckan halvvags ned.
Avldgsna den framre luckan genom att dra den
uppat for att slappa den frén héger och vénster
gangjam.

> w

tegen som utférs i borttagningsprocessen ska
utfras i motsatt ordning nar luckan monteras.
GIém inte att stdnga klidmmorna vid
gangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas
(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pé din produkt.)
Luckans invandiga glasruta kan avlagsnas for
rengdring.

kan,

Skruva ur skruvarma pa plastdelens sidor (mot 1).
Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad
pé den ovre delen av den frdmre luckan.

|

4 12 3
1 Innersta glaspanelen
2 Inre glaspanelen
3 Yttersta glaspanelen
4 Plastplatsen for glaspanelen-Nedre
Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen nagot i riktning A och dra den ut i rikining
B.
Upprepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

Det forsta steget i att &termontera luckan &r att
montera den inre glaspanelen (2).

Sasom hilden visar, placera det fasade hornet pa
glaspanelen sé att det vilar mot det fasade hornet p&
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Den inre glaspanelen (2) maste monteras pé den
plastplats som dr néra den innersta glaspanelen (1).
N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pd ar vind mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att stta de nedre hdrnen pa den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".
Fixera plastdelen genom att skruva i skruvarna i
skarorna pé de bada sidorna.

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 11.

Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

L.ampan som anvands i denna apparat ar inte
lamplig for rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte ar att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

L.amporna som anvands i den har apparaten
méste kunna tala extrema fysiska
forhallanden; sésom temperaturer dver 50 °C.

Om ugnen é&r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
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3. Om ugnslampan dr av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersétt den. Om ugnslampan &r av typen

(B), dra och ta bort den som visas i figuren och

ersétt den.

. glaspi pa nytt.

Om ugnen ar utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten frén elen.

2. Avldgsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 29.

3. Ta bort skyddsglaset med en skruvmejsel.

4, Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersétt den. Om ugnslampan &r av typen
(B), dra och ta bort den som visas i figuren och

5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.



Felsokning

Det kommer anga fran ugnen nar den anvands.
¢ Det & normalt att &nga sipprar ut under anvandning. >>> Detta beror inte p& nagot fel.
Det kommer metalliska oljud under uppvarmning och nedkyining.
*  Nér metalldelarna virms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pé nagot fel.
Produkten fungerar inte.
e Huvudsékringen &r defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sédkringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.
e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.
Ljuset i ugnen fungerar inte.
e Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.
Ugnen vdrms inte upp.
o Arkanske inte instélld p& en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stdll in ugnen pa en viss
tillagningsfunktion och/eller temperatur.
e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.
Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller
den &terforsaljare som sélde produkten till dig,
m du inte kan I6sa problemet med hjalp av

instruktionerna i det har avsnittet. Férsok aldrig
att reparera en defekt produkt pé egen hand.
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